
Организации питания учащихся МБОУ «ООШ
Мониторинг

134»г. Уссурийска Уссурийского
городского округа имени В.А. Матюшина

ПроведенногоДерини /ев 77.“— ДиноО риой Но
Дата ПООРЛИЗ время __/# «=
№
п/п

Наименование показателя Результат (да-1, Примечание
нет -0)1 Санитарная зона (перед входом в столовую)

состояние раковин, наличие мыла, средства для
обработки рук, сушилки Г

ь Санитарное состояние обеденного зала (пол,
стены, столы, стулья, освещение) 7
Санитарное состояние кухни и раздаточной
Сотрудники столовойв спец. форме и перчатках=

||

Столовая посуда (чистая без сколов и трещин в
достаточном количестве)
Накрывают столы работники столовой (детям
нельзя)
Наличие 10-ти дневного и ежедневного меню на
стенде,в доступном для образа месте
Соответствие питания на день мониторинга
фактическому меню (ассортимент блюд согласно
меню, если не соответствует, должен быть акт
замены блюд)

^^|^^^)|Наличие заполненного бракеражного журнала
(указанывсе блюда; органолетическая оценка
блюда — вкус, цвет, консистенция, запах, внешний
вид, если указано хорошо или отлично, тогда в
положении о бракеражной комиссии должно быть
оговорено какие критерии соответствуют данным
оценкам)

10 Наличие отобранных суточных проб (первые
блюда, гарнирыи напитки в количестве не менее100 гр; порционные вторые блюда, биточки,
котлеты, бутербродыи т.п. оставляют поштучно вобъеме одной порции)

п Наличие контрольного блюда (в специально
отведенном месте, доступном для обзора)

12 Контрольное взвешивание, соответствие норме
выхода блюда по меню (с накрытых столов не
менее 3-х)

13 График уборки обеденного зала
14 График питания учащихся
15 Наличие отходов(не более 30%)
16 Наличие буфета
17 Наличиев буфете запрещенных продуктов питания

(орешки, шоколад с орехами,газ. Напитки,жеват.
резинка, чипся, снеки,творож. сыркии т.д.18

Подписи: Мени Мведилтенетоо ДУ.

Соответствиес бракеража и индивидуальной
пробы /
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№

—|Наименование показателя Результат (да-1, Примечаниеп/п
нет -0)

1 Санитарная зона (перед входом в столовую)
состояние раковин, наличие мыла, средства для 7обработки рук, сушилки

2 Санитарное состояние обеденного зала (пол, /
стены, столы, стулья, освещение)

`

Санитарное состояние кухни и раздаточной 7
Сотрудники столовойв спец. форме и перчатках

5.|Столовая посуда (чистая без сколов и трещин в

о
=

— достаточном количестве) 7
6 Накрывают столы работники столовой (детям инельзя) 7

7—|Наличие 10-ти дневного и ежедневного меню на 7стенде,в доступном для образа месте
8 Соответствие питания на день мониторинга

фактическому меню (ассортимент блюд согласно
меню, если не соответствует, должен быть акт 7
замены блюд)

9 Наличие заполненного бракеражного журнала
(указанывсе блюда; органолетическая оценка
блюда— вкус, цвет, консистенция, запах, внешний
вид, если указано хорошо или отлично, тогда в 7положении о бракеражной комиссии должно быть
оговорено какие критерии соответствуют данным
оценкам)

ВЕ 10|Наличие отобранных суточных проб (первые
блюда, гарнирыи напиткив количестве не менее
100 гр; порционные вторые блюда, биточки, {котлеты, бутерброды и т.п. оставляют поштучно в
объеме одной порции)

11|Наличие контрольного блюда(в специально /отведенном месте, доступном для обзора)
12|Контрольное взвешивание, соответствие норме

выхода блюда по меню(с накрытых столов не 7
менее 3-х)

13|График уборки обеденного зала 7
14|График питания учащихся
15|Наличие отходов (не болес 30%)
16|Наличие буфета 7
17|Наличиев буфете запрещенных продуктов питания

(орешки, шоколад с орехами,газ. Напитки, жеват. ©
резинка, чипся, снеки, творож. сырки и т.д.

18|Соответствие с ‚ракеража и индивидуальной
пробы 72 / 7

Подписи: Сей / ©ОТОЕСО 7
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